
Jus de Fruits Bio Maison Meneau  (Bout. 25cl) 5,00 €      
Pur Jus Bio Orange,  
Pur Jus Bio Orange & Carotte,  
Pur Jus Bio Ananas,  
Pur Jus Bio Tomate de Marmande ,  
Pur Jus Bio Pomme du Sud-Ouest France 
Nectar Bio Abricot.     
 

Smoothie Bio Maison Meneau  (Bout. 25cl)   6,50 €      

Smoothie Banane Pomme Myrtille Bio,                                                                                                                                                                  
Smoothie Banane Framboise Poire Bio  
Smoothie Mangue Passion Bio           
 

Jus de Fruits Pressées               5,00 €      
Orange pressée (Verre 20cl) ou Citron pressé (verre 10cl)    
 

Thé Glacé  (Bout. 25cl)         6,50 €      
Thé Glacé Bio Citron /Gingembre,  
Thé Glacé Bio Citron /Menthe.      
 

Eaux & Sodas     20cl   25cl   33cl   50cl 
Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes   4,80€      
Orangina, Fuzetea, Oasis    4,80€ 
Coca-Cola, Coca-Zéro      4,80€      
 

Perrier         4,80€ 
Evian         5,50€ 6,50€  
Badoit         6,50€  
 

Sirop à l’eau      2,80€    4,50€  

Limonade pression «servi au verre»  3,50€    7,00€    
Diabolo «servi au verre»    4,00€    8,00€ 
Ginger Alle ou Ginger Beer (20cl)   4,60€ 

 

Apéritifs 
 

Pastis, Ricard, Casanis, Pernod (2cl), Bitter sans alcool (10cl)  4,00 € 
Martini blanc, Martini rouge, Campari (6cl)    5,00 € 
Porto blanc, Porto rouge (12cl), Muscat (12cl)    6,00 € 
Kir vin blanc (cassis, mûre, framboise ou pêche) (13cl)   6,00 € 
Kir royal * (cassis, mûre, framboise ou pêche) (13cl)          6,00 € 
 

Coupe de Prosecco SENSI DOC Italie (12cl)    7,00 € 
Piscine de Prosecco SENSI DOC Italie (15cl + glaçons)   9,00 € 
Coupe de Champagne * Charles Mignon Premier cru (12cl)  14,00 € 
Piscine de Champagne * (15cl + glaçons)     17,00 € 
 

Bières A La Pression   25cl  50cl 
 

Fada France – (Alc 5,5%vol)     3,90€  7,80€  
Heineken Pays-Bas (Alc 5%vol)     4,00€  8,00€ 
Affligem Belgique (Alc 6.7%vol)    5,10€  10,20€ 
 

Bières D’Eté (En Bouteille)     33cl 
 

Kasteel Tropical – Belgique (Alc 7%vol)     7,00€ 
Fada Abricot – France (Alc 4,8%vol)      7,00€ 
 

Bières Sans Alcool (En Bouteille)    33cl 
 

Kasteel 00 – Belgique (Alc 0%vol)     6,00€ 
Heineken 00 - Pays-Bas (Alc 0%vol)      6,00€ 
Corona Cero – Mexique (Alc 0%vol)     6,00€ 
 

Bières Avec Alcool (En Bouteille)    33cl 
 

Kwak – Ambrée - Belgique (Alc 8,4%vol)     7,00€ 
Hoegaarden - Blanche - Belgique (Alc 4,9%vol)     7,00€ 
Desperados - France (Alc 5.9%vol)     8,00€   
Brewdog Punk – IPA - Ecosse (Alc 5,4%vol)     9,00€ 
Paix Dieu - Blonde - Belgique (Alc 10%vol)    9,00€ 



Le Moment Apéritif (De 11h30 à 14h30 et à partir de 18h30)   
Pot Parfait maison       14 € 
Le fameux pâté de campagne de Sylvain  
 

Nems au Poulet       16 €  
4 Pièces de nems au poulet 
 

Beignet de fleurs de courgettes, sauce provençale   18 € 
6 fleurs de courgettes croustillantes servis avec une sauce douce provençale aux aromates.  
 

Croquetas au chorizo ibérique, sauce mayonnaise sriracha  18 € 
Des croquettes fondantes mais au caractère du chorizo ibérique, mayonnaise subtilement épicée 
 

Tempura de légumes méditerranéenne, sauce tzatziki   20 € 
Légumes croquants enrobés d’une pâte aérienne accompagnés d’un tzatziki au fromage frais.  
 

Rillette aux 2 saumons de la Maison Gayrard   21 € 
Rillette de saumon fumé et rillette de saumon cuit, réalisée par La Réserve de Gayrard aux Issambres 
 

Pépites d’encornets en persillade      24 € 
Des calamars tendres et dorés, parfumés d’ail et de persil, servis avec une sauce aïoli maison. 
 

Planche de Charcuterie Fromages      30 € 
Sélection de charcuteries fines et fromages affinés / Selection of pork delicatessen and cheeses  
 

Les Tartines Du France (De 11h30 à 14h30 et après 19h)     
La Pissaladière Maximoise     15 € 
Tranche de pain de campagne, oignons, huile d’olive, thym, anchois, olives noires 
 

La Club Sandwich        16 € 
Tranches de pain de mie, poulet moelleux, salade sucrine, mayonnaise, tomates confites, œuf dur 
 

L’Italienne        18 € 
Tranche de pain de campagne, sauce tomate, jambon de Parme affiné, roquette, billes de mozzarella, pesto 
 

La Croque         20 € 
Le croque-monsieur façon Café de France : pain de campagne, jambon, comté affiné, béchamel onctueuse et 
fromage gratiné.  
 

La Provençale          25 € 
Une crème de truffe de saison, copeaux de parmesan et truffes fraîches… la quintessence du raffinement 
méditerranéen. 
 

Une carte des allergènes ou intolérance est à votre disposition.  
N’hésitez pas à la demander et à la consulter.  

  

Vin au Verre Sans Alcool (12cl)  
Nooh by La Coste en Rosé        6 € 
Nooh by La Coste en Blanc        6 € 
A déguster avec notre pot parfait maison 
 

Vin au Verre en Rosé (12cl)  
Peyrassol Méditerranée I.G.P. Méditerranée     5 € 
A déguster avec notre pot parfait maison 
 

Domaine de Marchandise A.O.P. Côtes de Provence   7 € 
A déguster avec nos nems au poulet 
 

Domaine Sainte Marie Cuvée Tradition A.O.C. Côtes de Provence   8 € 
A déguster avec nos beignets de fleur de courgettes 
 

Domaine des Campaux  A.O.C. Côtes de Provence    8 €  
A déguster avec nos pépites d’encornets en persillades 
 
 

Vin au Verre en Rouge (12cl)   
Peyrassol Méditerranée I.G.P. Méditerranée     2023 5 €  
A déguster avec nos linguines « alle vongole » 
 

Domaine de Marchandise A.O.P Côtes de Provence   2023 7 € 
A déguster avec notre croque 
 

Vieux Truffiers. A O.P. Côtes du Rhône    2024 7 € 
A déguster avec notre tartine italienne 
 

Château Guibeau–L’émotion A.O.C. Puisseguin Sainte Émilion  2022 8 € 
A déguster avec notre tartine provençale 
 

Domaine de La Soléade A.O.P. Vacqueyras   2023 9 € 
A déguster avec notre planche de charcuterie 
 

Crozes Hermitage – Les Agrette A.O.P. Crozes – Hermitages  2024 10 € 
A déguster avec notre planche de charcuterie 
 

 
 

Présence de sulfites possible dans les vins   

 



Vin au Verre en Blanc (12cl)    
Peyrassol Méditerranée  I.G.P. Méditerranée   2024 5 €  
A déguster avec notre pissaladière maximoise 
 

Domaine de Marchandise A.O.P. Côtes de Provence   2024 7 € 
A déguster avec nos beignets de fleur de courgettes 
 

Domaine Planes « Blanc de Blanc »  A.O.C. Côtes de Provence 2024   9 € 
A déguster avec nos rillettes aux 2 saumons 
 

Domaine de Brescou  Viognier I.G.P. d’OC   2024 7 € 
A déguster avec notre tempura de légumes 
 

Domaine de Brescou  Chardonnay I.G.P. d’OC   2024 8 € 
A déguster avec notre tempura de légumes 
 

Domaine Pabiot – Coteaux de Girarmes A.O.C. Pouilly Fumé   2024 9 € 
A déguster avec notre tempura de légumes 
 

Domaine Michel Thomas A.O.C. Sancerre    2024 10 € 
A déguster avec notre club sandwich 
 

Domaine Laroche – Cuvée St Martin  A.O.P. Chablis  2023   10 € 
A déguster avec notre tempura de légumes 
 

Champagne     Coupe 12cl / Piscine 15cl / Bout. 75cl 

Proseco Sensi Doc italie          7€  9€     45€ 
 

Champagne Charles Mignon Premier cru.      14€  17€     84€  
 

Moët & Chandon « Brut Impérial »        110€ 
 

Veuve Clicquot            130€ 
 

Ruinart Blanc de Blancs          190€ 
 
 
 
 
 
 
 

Attention, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.Sale to minors prohibited. 

Chèques non acceptés. Nos prix sont service compris. 
Please not that we do not accept check. Our price include service.  

 
 

Cocktails “S.P.R.I.T.Z”   
Le SPRITZ     (14cl)   12,00 € 
Apérol, eau pétillante et Prosecco 
 

Le LIMONCELLO SPRITZ   (14cl)   12,00 € 
Limoncello, eau pétillante, et Prosecco 
 

Le SARTI SPRITZ    (14cl)   12,00 € 
Sarti Rosa ,  Prosecco, eau pétil lante 
 

Le HUGO SPRITZ    (14cl)                12,50 € 
Liqueur de fleur de sureau, feuilles de menthe, eau pétillante et Prosecco 
 

Le PASSION SPRITZ     (14cl)   12,50 € 
Liqueur de pêche, purée de fruit de la passion, sirop de vanille et Prosecco 
 

Le COCO SPRITZ    (14cl)           12,50 € 
Liqueur de coco ,  Prosecco, de jus de citron vert,  eau gazeuse 
 

Le MANGUE SPRITZ     (14cl)   12,50 € 
Liqueur de mangue,  Prosecco, jus de citron, gingembre, eau péti l lante 
 

Le ROYAL SPRITZ    (14cl)           15,00 € 
Champagne, Liqueur de Sureau, Apérol, eau pétillante   
 

Cocktails Sans Alcool      10,00 € 
Le CARIBBEAN MULE        (15cl) 
Rhum sans alcool, citron vert, Ginger Beer, jus de citron vert,   
 

Le SPORTIF        (15cl) 
Gin sans alcool, eau tonique, glace, tranche de concombre et basilic frais 
 

Le CHENONCEAU       (15cl) 
Whisky Bourbon sans alcool, jus de pomme, vanille, jus de citron, cannelle 
 

Le WHISKY ALE        (15cl) 
Whisky Bourbon sans alcool, Ginger Ale, jus de citron vert, glace  
 

La MADELEINE        (15cl) 
Amaretto sans alcool, jus d'ananas, citron vert pressé, sirop d'agave 
 

Le JASMIN        (15cl) 
Spritz sans alcool, Ginger jasmin, tranche d'orange 

https://www.vin-malin.fr/12637-serenello-prosecco-brut.html


Cocktails « Signature »       

L’APÉ-RHUM (Signé Franck)   (12cl)   13,00 €  
Rhum brun, Apérol, Ananas, sirop de sucre de canne, jus de citron 
 

Le PASSION COLADA (Signé Jean)  (12cl)   13,00 €  
Rhum blanc, jus d’orange, purée de passion, purée de coco  
 

Le BLUE BASIL SPLASH (Signé Alexandre)  (16cl)   13,00 €   
Gin, curaçao, eau gazeuse, sirop de sucre de canne, jus de citron 
 

Le 21 (Signé Killian)    (16cl)   13,00 €   
Gin, sirop de violette, jus de citron, émulsifiant 
 

La CERISE REBELLE (Signé Marie)  (13,5cl)    13,00 € 
Vodka, sirop de cerise, liqueur de framboise, top ginger beer, sirop de sucre de canne, 1/4 citron vert 
 

Le CARLITO (Signé Joel)    (10cl)   13,00 €   
Vodka, fruit de la passion, angostura, sirop de sucre de canne, feuille de menthe 
 
 

Cocktails Sans Alcool « Signature »  10,00 € 
Le SUNRISE TROPICAL (Signé Franck)     (15cl)   
Jus d’orange, jus d’ananas, citron vert, sirop de grenadine 
 

Le TAGADA DES ÎLES (Signé Jean)     (15cl)   
Jus de fraise, jus de banane, purée de coco, jus de citron 
 

Le GARDEN BLOSSOM FIZZ (Signé Alexandre)    (15cl)   
Jus de pomme, soda, sirop de sureau, jus de pomme, jus de citron 
 

La ROSE ÉTERNEL (Signé Killian)     (16cl)   
Sirop de rose, jus de cranberry, purée de pêche, jus de citron 
 

L’ABRICOTIER (Signé Marie)      (16cl)   
Rhum sans alcool, jus d’ananas, jus d’abricot, sirop d’orgeat 
 

Le MOCKJO (Signé Joel)      (15cl)   
Purée de fraise, jus de citron, eau gazeuse, feuille de 
menthe                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
    

Cocktails Classiques…que nous aimons particulièrement 12,50€ 

Mojitos – La Marguarita – Porn Star Martini - Moscow Mules - London Mules - 
Mexican Mules - Le Paloma – Le Cosmopolitan - La Pina Colada - etc… 

Votre Moment Desserts 
Mousse au chocolat        8 € 
 

Tiramisu         8 € 
 

Tarte du jour         9 € 
 

Fondant au chocolat sans gluten avec son sorbet fraise   10 € 
 

Carpaccio d’ananas et son sorbet citron     11 € 
 

Salade de fruits frais       12 € 
 

Pavlova au fraises        12 € 
 

Baba au Rhum Kougloff        12 € 
 

Café Gourmand         13 € 
 

Les Crèmes et Sorbets Glacés 
 

La coupe :  1 boule : 3 € / 2 boules : 5,5 € / 3 boules :  8 €  
 

Crèmes glacées :   
 

Chocolat Noir,  
Vanille Bourbon de Madagascar,  
Café avec du café Arabica de Colombie,  
Caramel fleur de sel,  
Noix de coco,  
Rhum-Raisins au rhum des Antilles françaises et des raisins macérés au rhum,  
Menthe avec des éclats de chocolat,  
Pistache avec des éclats de pistaches grillées.  
 

Sorbets :         Supplément chantilly : 2,00 € 

Fraise avec des morceaux de fraise,  
Citron jaune avec des morceaux de citron jaune de Sicile,  
Ananas avec des morceaux d’ananas confits,  



Pêche de Méditerranée  
Abricot de Méditerranée 

Les Coupes Glacées       
Affogato         10 € 
Glace à la vanille et son pot de café chaud  
 

Café Liégeois          11 € 
Glace au café, café, crème sucrée    
 

Chocolat Liégeois        11 € 
Glace au chocolat, sauce chocolat, crème sucrée    
 

Dame Blanche         11 €  
Glace vanille, sauce chaude au chocolat, crème sucrée  
 

Banana Split          12 €  

Morceaux de bananes, glace vanille, glace chocolat, sorbet fraise, sauce chocolat, crème 
sucrée   
 

Fraise Melba (selon saison)      12 € 
Morceaux de fraises, glace vanille, glace fraise, crème sucrée     
 

Les Coupes Glacées Alcoolisées      
L’After Eight          12 € 

Menthe avec des éclats de chocolat, Glace au chocolat et shot de Get 27 
 

L’After White         12 € 

Glace à la vanille, Glace Noix de coco et shot de Get 31 
 

Frozen Irish         12 € 

Glace au café et shot de Bailey’s 
 

Le Colonel          12 € 

Glace au citron et shot de Vodka  
 

La Mentheuse          12 € 

Glace à la Fraise, Glace au chocolat, Crème de menthe 
 

La Pulpeuse           12 € 

Glace à la Pêche, Glace à l’Ananas, Crème de citron 
 

La Croqueuse          12 € 

Glace au Caramel fleur de sel, Glace Vanille, Crème de pomme 
 
 
 

Boissons Chaudes Classiques (* Café Giovanni Pietrini) 
Expresso*, Décaféiné*         2,10 € 
Noisette*, Déca noisette*      2,20 € 
 

Café américain* Déca Américain*     2,20 € 
Café crème*, Déca crème*      3,80 € 
 

Double expresso*, Déca Double, Cappuccino*, Déca Cappuccino*             4,20 € 
 

Chocolat chaud au lait                     4,50 € 
 

Thé & infusions « Dammann »       3,80 € 
English Breakfast, Earl Grey, Thé vert, Verveine, Tilleul. 
 

Thé & Tisanes Aromatisées.      4,50 € 
Détox bio, Tisane citron gingembre, Tisane Fleurs d’hibiscus 
 

Boissons Chaudes Gourmandes   6,00€      
Latte Macchiato*  
Une dose de café, lait et mousse de lait.     
 

Vanilla Latte*  
Sirop de vanille, une dose de café, lait et mousse de lait.   
 

Toffee Latte*  
Sirop de caramel, une dose de café, lait et mousse de lait.   
 

Noisette latte*  
Sirop de noisette, une dose de café, lait et mousse de lait. 
 

Caffe Moka*  
Une dose de café, chocolat chaud, crème sucrée.     
 

Toffee Moka*  
Une dose de café, sirop de caramel, chocolat chaud, crème sucrée.  

 
 

Toutes nos déclinaisons de latte peuvent également vous être servies avec du lait d’amande, du lait 
d’avoine ou du lait de soja (Supplément de 1€ par boissons) 



 
La Cave Des Barmans (4cl) 
Rhums  
Don Papa Baroko   Philippines (Alc. 40%/Vol.)    12 € 
Bumbu XO    Panama (Alc. 40%/Vol.)    13 € 
Rhums Plantation XO   Barbade (Alc 40%vol)   13 € 
Rhums ZACAPA XO   Guatemala (Alc 40%vol)   16 € 
 

Whiskies  
JB    Ecosse .(Alc. 40%/Vol.)   9 € 
Whiskies Paddy    Irlande .(Alc. 40%/Vol.)   9 € 
Whiskies Jack Daniel’s   U.S.A .(Alc. 40%/Vol.)   10 € 
Whiskies Glenmorangie 10 ans Ecosse (Alc. 40%/Vol.)   11 € 
Whiskies Nikka   Japon (Alc. 51,4%/Vol.)    12 € 
Whiskies Woodford   Etats unis .(Alc. 45,2%/Vol.)  13 € 
Whiskies Caoil Ila 12 ans  Écosse.(Alc. 43%/Vol.)   16 € 
 

Gins  
Gordon’s    Royaume-Uni (Alc 37.5%vol)   9 € 
Gins Citadelle    France ( Alc 44%vol)   10 € 
Gins Hendrick’s   Ecosse ( Alc 41.4%vol)    12 € 
 

Vodkas  
Absolut     Suède (Alc.40%/Vol.)     8 € 
Vodkas Grey Goose  France (Alc.40%/Vol.) (4cl)  12 € 
 

Téquila  
San José   Mexique (Alc 40%vol)    8 €  
Téquila Patron Anejo  Mexique (Alc. 40%/Vol.)    12 € 
 

Cognac  
Rémi martin VSOP   France (Alc 40%vol)    11 € 
Cognac Hennessy XO   France (Alc 40%vol)    25 € 
 

Supplément soda : 2 € 
 
 

 
 

Digestif (4cl) 

Get 27, Get 31,         9€ 
Limoncello, Amaretto Disaronno, Grand Marnier    9€ 
 

Chartreuse verte, Chartreuse jaune     9€ 
Génépi, Jägermeister       9€ 
 

Prune, mirabelle, Marc de Provence     9€ 
Grappa, Poire Williams       9€ 
 

Armagnac        9€ 
AOC Calvados château de breuil 15 ans d’âges    9€ 
 

Venez découvrir notre carte restaurant 
en un Clic…  

Discover our restaurant menu with just one 
Click 

 

 
 

  


